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ER KRAMER X C

Gastgeber Geschiftsfiihrer Kiichenchef

LIEBE GASTE,

lernen Sie ein privates Businesshotel kennen, geniellen Sie die ausgezeichnete Kiiche
und erleben Sie den personlichen Service eines kompetenten Teams.

Als Teil der Kultur in Sindelfingen und Boblingen stehen wir fiir zufriedene Hotelgéste
und Seminarteilnehmer, Lust am Essen sowie einen kompetenten Au3er-Haus-Service.

Fiir unsere Kiiche verwenden wir frische Rohstoffe von bester Qualitidt. Wir achten auf Produkte,
deren Anbau bekannt sind und zum grof3en Teil aus heimischer Herkunft stammen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Ihre Familie Kramer
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STEHPARTYS & EMPFANGE

WeibBlbrotschnitten herzhaft belegt mit:

Zungenwurst
Schinkenwurst
Leberwurst
Salami
Schwarzwilder Schinken
Emmentaler

WeiBbrotschnitten fein belegt mit:

Gekochtem Schinken
Roastbeef
Parmaschinken
Graved Lachs
Geriducherter Forelle
Camembert

Edle Canapées belegt mit:

Réaucherlachs
Ziegenfrischkdse
Forellenmus
Gefliigelleberparfait
Roquefort
Riaucherfischtartar
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Fingerfood 1 Fingerfood 3

Parmaschinken / Melonen-Chili-Salat
Tartar vom Schottischen Wildlachs

Gefliigelleberparfait / Schonbuchlinsen
Lachsrollchen / Lauchsalat

D Profiteroles / Ziegenfrischkése / Birne 3 - = Eingelegtes Gemiise D
m Kalbsbriesmaultischle / Bratkartoffeln / Radischen ; ) = Fleischkiichle / Rahmwirsing m
% k% & ) % k%
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% Birnenmousse / Brombeersof3e N ~ =3 A \}:“:—-. ) < Basilikumtiramisu %
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m Fingerfood 2 i / \ NG . Fingerfood 4 m
Roastbeefrollchen / Rucola / Tomate - . v g Geréucherte Entenbrust / Apfel-Rotkraut-Salat
__,_/ Vitello Tonnato : - ;f .l Forellenmousse / Knoblauchbrot
| & "
Réucherlachs Petit four _ 4 : V ¢ Pasta / Zucchini / Shrimps
Schonbuchlinsen / Ziegenkise JC‘& . ' | L - Gemiisetaler / Schnittlauchcreme
Rehragout / Serviettenknddel \ y _ L) 2 e Rehmaultidschle
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Dunkle Mousse au chocolat / marinierte Beeren - e — Mangocreme / Himbeersol3e




Vorspeisen Suppen Rindergulasch / Spitzle
Vitello Tonnato / Salatbouquet Rinderkraftbriihe / Maultaschen Perlhuhnbriistchen / Calvadosrahm /
(Mariniertes Kalbsfleisch mit Thunfischcreme) Blattspinat / Nudeln \
.
Hochzeitssuppe ‘ n
Rindercarpaccio / Parmesanchip / Barbarie Entenbrust / Rotweinjus / “

Salatbouquet Spitzkraut / Schupfnudeln

Kartoffelsuppe / Jakobsmuscheln

Wildkrautersalat / eingelegtes Gemdise / Rehriicken / Haselnusskruste /

Kresserahmsuppe / Lachsklochen

Parmaschinken / Melone Ingwerbirne / Serviettenknodel

Wildkraftbriihe / Steinpilzmaultaschen

HAUPTGERICHTE

Zanderterrine / Gebeizter Saibling / Rinderfilet / Morchelrahm /

VORSPEISEN & SUPPEN

Cladta e J Petersilienwurzel- & Karottelmus / Kartoffelkrapfen
Tomatencremesuppe / Gin
\ Roastbeet / Sauce Remoulade / - Verschiedene Filets / Steinpilzrahm /
: iy e Kalbsconsommé /
. Krautersaitlinge / Blattsalate Gemiise / Kartoffelgratin

getriiffelte Lauchmaultaschen




Kalbsroulade / Brezelfiillung / Schonbuchlinsen / Spitzle Weille & braune Mousse au chocolat / Friichte

Ochsenbickle / Karottengemiise / Kressespitzle Eisparfait / Friichte / Fruchtsof3e
Spanferkelrollbraten / Kiimmel-Spitzkraut / Schupfnudeln

Tiramisu / Eisparfait / Mousse au chocolat / Friichte /‘ ‘
'!. L

\
Schokoladensoufflé / Lavendel-Panna Cotta / \
Schokotarte / Himbeeren \

DESSERTS

Kalbshaxenfleisch / Rahmsofe / Gemiise / Spitzle

Eingemachtes Kalbfleisch / Tomatenspétzle
GrieBpudding / Joghurteis / Granatapfel

SCHWABISCHE GERICHTE




1l
!' - Rinderkraftbriihe / Flidle

k koK
, Schweinelendchen / Champignons / Gemiise / Herzoginkartoffeln
S k ckok

IU Pfirsichmousse / Himbeermark

Rinderkraftbriihe / GrieBnocken
VS \ Rinderschmorbraten / RotweinsoBe / Gemiise / Kartoffelgratin / Spitzle
k sk ok

Dessertvariation

e Rindercarpaccio / Peccorino / Salatbouquet
b S
Tomatenconsommé / Basilikumkl68chen
k ook ok

Kaninchenriicken gefiillt mit Pfifferlingen und Kréutern /
Karottenmus / Lauchspitzle

k ok ok

Creme bralée / gebratene Mango
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Siilze von Hecht, Hummer & Forelle / Salatbouquet
b S S
Wildmaultédschle / getriiffelter Rahmwirsing
% koK

Kalbsriicken im Kriuternetz / Rotweinjus /
Gemiise / Kartoffelgratin

* ok ok

Mousse au chocolat / Rote Griitze / Eisparfait / Friichte

Schonbuchlinsen / Ziegenfrischkise / Forellentartar
k ok ok
Gaisburger Marsch vom Reh
k koK
Kalbsfilet / Rahmwirsing / Kriuterfladle
K sk ok

Kaffee Pudding / Vanilleeisparfait




SCHWABISCHES BUFFET

Fischterrine / gebeizter Saibling / gerducherte Forelle / Apfelmeerrettich
Tafelspitzsiilze / Radieschenvinaigrette
Pochierte Lammschulter / Senfcreme / Lauchzwiebeln
Reh- & Wildschweinterrine / Preiselbeersahne
Blattsalate
Brot / Butter

b S
Kalbsrouladen / Schonbuchlinsen / Spitzle

Hochrippe / Rotweinjus / Gemiise / Schupfnudeln
ZanderkloBchen / RieslingsoBe / Blattspinat / Petersilienkartoffeln

k ok ok

Aprikosenschlupfer / Vanillesof3e

Schwarzwilder Eisgugelhupf / SauerkirschsofBBe

Basilikumlachs / Dillsenfsof3e
Vitello Tonnato
Parmaschinken / Melone / Oliven
Orangen-Fenchel-Salat / Shrimps / Sardinen
Rucola / Radicchio / Lollo Rosso
Brot / Butter

% sk ok
Kalbsriicken / Orangenkarotten / Gnocchi

Saltimbocca von der Pute / LimonensoBe / Gemiisetagliatelle
Loup de Mer / Tomatenjus / Champignonrisotto

k ok ok
Panna Cotta / Himbeermark

Tiramisu
Limoncello Eisparfait

ITALIENISCHES BUFFET




INTERNATIONALES BUFFET

Fischterrine / gerducherter Lachs / Forellenfilet / Dillsenfso3e / Sahnemeerrettich

Shrimpscocktail / Avocado / Ananas
Parmaschinken / Melone
Roastbeef / Sauce Remoulade
Pasteten / Terrinen
Blattsalate / Rohkostsalate
Brot / Butter

% sk ok
Kalbsriicken im Kriuternetz / Morchelrahm / Gemiise / Spitzle

Schweinefilet / Rotweinjus / Kartoffelgratin

Lachssteak / Gemiisenudeln
k ok ok
Weille & braune Mousse au chocolat

Obstsalat

Zitronencreme / HimbeersoBe

§ el L . ' ‘
. & H R ar WA ;’;‘;: ~ Kleines Friihstiicksbuffet mit Marmelade & Honig ~ * %
LR Y *'tf X YL AR Verschiedene Miislisorten o _
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- Waurstaufschnitt / Késeplatte Tl

A .
Riihrei / Speck & Wiirstchen .
: ' WeiBwiirste mit stiBem Senf und Brezeln )

% % % -

Verschiedene Vorspeisen v
Suppe
k koK

Zwei verschiedene Fleischgerichte mit Beilagen
Fischgericht mit Beilage

% ok ok

Dessertbuffet

NACH ART DES KUCHENCHEFS

BRUNCHBUFFET



RAUMLICHKEITEN
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Hanns-Martin-Schleyer-Stral3e 8
D-71063 Sindelfingen

Tel.: +49 (0)7031/935 -0
Fax: +49 (0)7031 / 935 - 555

www.erikson.de info@erikson.de




TAGUNG ¢ BANKETT « CATERING

Erikson Hotel « Hanns-Martin-Schleyer-Strale 8 « 71063 Sindelfingen
Telefon: +49 (0)7031/935-0 « info@erikson.de - www.erikson.de




